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「偉
大
な
る
ワ
イ

ン
と
は
、

美
味
な
だ
け
で
は
な
く
創
造

力
を
か
き
立
て
、
伝
統
と
文

化
を
思
わ
せ
ず

に
は
お
か
な

い
も
の
で
す
。
そ
れ
を
飲
む

と
誰
も
が
感
覚
的
な
言
葉
よ

り
も
知
的
な
こ
と
を
語
ら
ず

に
は

い
ら
れ
な
く
な
る
の
で

す
。
試
し
に
全
く
同
じ
メ
ン

バ
ー
で
ボ
ジ

ョ
レ
ー
と
偉
大

な
ワ
イ

ン
を
味
わ

っ
て
み
る

と
、
そ
の
ワ
イ

ン
の
お
よ
ぼ

す
影
響
の
違

い
が
良
く
分
か

り
ま
す
。
ボ
ジ

ョ
レ
ー
は
楽

し

い
雰
囲
気
を
盛
り
上
げ
ま

す
。　
一
方
偉
大
な
ワ
イ

ン
を

口
に
す
る
と
、
皆
あ
ま
り
余

計
を
お
喋
り
は
し
な
く
な

っ

て
、
そ
の
場
の
感
じ
が
文
化

的
で
エ
レ
ガ
ン
ト
に
な
り
ま

す
。

ワ
イ

ン
の
悦
び
と
は
味

わ

っ
て
飲
む
こ
と
に
よ

っ
て

得
ら
れ
る
の
で
す
。
知
識
は

そ
れ
に
楽
し
み
を
加
え
て
は

く
れ
ま
す
が
、
知
識
が
先
行

し
て
し
ま

っ
て
は
本
末
転
倒

で
し
ょ
う
。
す
べ
て
の
感
覚

を
駆
使
し
て
ワ
イ

ン
を
味
わ

い
、
楽
し
み
、
そ
の
背
景
に

あ
る
文
化
や
歴
史
を
理
解
し
、

さ
ら
に

一
層
深
く
ワ
イ

ン
の

悦
び
に
浸
る
た
め
の
知
識
な

の
で
す
。
」

オ
ク
ソ
ン
恒
例
の
十

一
月

第
二
金
曜
日
開
催
「
ロ
マ
ネ

・

コ
ン
テ
ィ
を
利
く
会
」
に
て

仏
人
が
偉
大
と
言
う
ワ
イ
ン

を
お
試
し
下
さ

い
。

古
曽
部
焼
は
、
摂
津
の
国

古
曽
部
の
里

（大
阪
府
高
槻

市
）
に
能
因
法
師
が
隠
世
し
、

手
ひ
ね
り
を
始
め
た
の
が
興

り
と
さ
れ
、
現
存
す
る
作
品

で
は
寛
政
三
年

（
一
七
九

一

年
）
初
代
五
十
嵐
新
平
が
開

窯
し
五
代
栄
次
郎
ま
で
の
約

百
二
十
年
間
続

い
た
も
の
を

い
い
ま
す
。
主
に
日
用
雑
器

を
焼
成
し
、
く
ら
わ
ん
か
茶

碗
、
海
老
絵
の
小
皿
等
が
あ

り
、
又
茶
陶
で
は
諸
国
の
も

の
を
模
し
、
特
に
御
本
立
鶴

が
有
名
で
三
島
、
安
南
、
絵

高
麗
を
得
意
と
し
た
雅
窯
で

ト
マ
ト
の
愛
称

ト

マ
ト
の
原
産
地
は
南
米

の
ペ
ル
ー
あ
た
り
と
言
わ
れ

て
い
ま
す
。
後
に
ヨ
ー
ロ
ッ

パ
の
人
々
は
、
こ
の
ト

マ
ト

を
神
秘
的
か

つ
精
力
を

つ
け

る
果
実
と
見
た
よ
う
で
す
。

そ
の
為
ト

マ
ト
に
は
い
ろ

い

ろ
な
愛
称
が
付
け
ら
れ
ま
し

た
。

フ
ラ
ン
ス
で
は
、
愛
の

り
ん
ご
「
ポ

ン
ム
ダ
ム
ー
ル
」

（”
０
ヨ
日
Φ
ヽ
”
日
８
じ

イ
ギ

リ

ス
で
も
愛

し

の
り

ん
ご

「
ラ
ヴ

ア
ッ
プ

ル
」
（ぎ

お

８
Ｌ
ｏ
）
と
呼
ば
れ
ま
し
た
。

し
た
が
明
治
末
に
は
廃
窯
に

な

り

ま

し

た

。

高
槻
市
川
久
保
の
水
無
瀬

川
に
沿
う
て
登
り
窯
を
昭
和

五
十
四
年
春
、
寒
川
氏
に
よ

り
開
窯
さ
れ
た
遠
川
七
窯

の

ひ
と

つ
古
曽
部
焼
で
、
恒
例

の
陶
芸
に
遊
ぶ

一
日
を
お
過

ご
し
下
さ

い
。
尚
、
夜
は
中

国
古
陶
器
を

ス
ラ
イ
ド
を
用

い
て
寒
川
氏
に
解
説
し
て
頂

き
、
又
茶
席
の
茶
碗
の
見
方

や
鑑
賞
の
仕
方
等
を
伺
が

い

な
が
ら
、
久
壷
庵
に
て
夕
飩

の
宴
を
囲
む
ひ
と
と
き
に
、

さ
せ
て
頂
き
ま
す
。

ァ
メ
リ
カ
で
は
、
お
お
か
み

の
り
ん
ご

「
ウ
ル
フ
ア
ッ
プ

ル
」
（要
ｏ
〓

”
ｏ
■
の
）
と
呼
ば

れ
、
ち
な
み
に
ト

マ
ト
の
植

物
学
上
の
属
名

「
リ

ュ
ル
ベ

ル
ベ
ル
シ
ク
ム
ー

エ
ス
ク
レ

ン
ト
ウ
ム
」
と

い
う
の
も
″
お

お
か
み
の
桃
″
と

い
う
意
味

が
あ
り
ま
す
。
西
欧
諸
国
で

は
、
お
お
か
み
は
精
力
の
シ

ン
ボ
ル
と
さ
れ
、
お
お
か
み

の
よ
う
に
元
気
が
出
る
果
実

と

い
う
訳
で
す
。
ド
イ

ツ
で

は
楽
園
の
り
ん
ご

「
パ
ラ
デ

ィ
ー
ス

ア

ッ
プ

フ

ェ
ル
」

（「
”
露
針
ｏ
∽
３
Ｅ

）

と
な

古
曽
部
焼

（義
崇
窯
元
）

寒

　

川

　

義

　

崇

略
歴

一
九
五

一
年

紀
州
焼
葵
窯
初
代
寒
川
栖

豊
の
五
男
と
し
て
生
れ
る

一
九
七
二
年

大
阪
芸
術
大
学
陶
芸
専
攻

卒
業
、
同
大
学
副
手
と
し

て
勤
務

一
九
七
八
年

高
槻
市
川
久
保
の
地
に
登

り
窯
を
築
窯

一
九
七
九
年

古
曽
部
焼
と
し
て
再
興
、

茶
道
各
お
家
元
様
よ
り
嘱

目

を

い
た

だ

く

（財
）高
槻
市
文
化
振
興
事
業

団
理
事
、
朝
ロ
カ
ル
チ
ャ
ー

セ
ン
タ
ー
講
師

り
、
ド
イ

ツ
に
は

エ
デ
ン
の

園
で
ア
ダ
ム
と
イ
ヴ
が
食

べ

た
禁
断
の
実
と
は
、
ト

マ
ト

だ

っ
た
と
い
う
伝
説
が
あ
り
、

そ
こ
か
ら
名
付
け
ら
れ
た
の

で
し
ょ
う
。

オ
ク
ソ
ン
で
は
、
ト

マ
ト

の
旬
７
月
の
太
陽
の
ぬ
く
も

り
が
感
じ
ら
れ
る
ほ
ど
、
真

っ
赤
に
熟
れ
た
露
地
物
を
使

っ
て

「
ト

マ
ト
の
冷
た

い
ス

ー
プ
」
と
夏
の
煮
込
み
料
理

の
代
表
と
さ
れ
る

「
ラ
タ
ト

ゥ
イ

ユ
」
を
ス
ペ
シ
ャ
ル
メ

ニ
ュ
ー
に
取
り
入
れ
て
み
ま

し
た
。

日
時
会
費

七
月
二
十
九
日
０

三
万
五
千
円

陶
芸
費
用

昼
食

・
夕
食

飲
物
代

交
通
費

（飲
サ
込

。
税
別
）

先
着
十
四
名
様

人

数

ロ
マ
ネ

・
コ
ン
テ
ィ
七
代
目
当
主
オ
ー
ベ

ル

ｏ
ド
ゥ

・
ヴ
ィ
レ
ン
ヌ
氏
の
言
葉
よ
り

オクソン夏のスペシャル料理

Carpaccio au Filet de“ OXON".

オクソン風牛フィレ肉のカルパ ッチョ

F｀ricass d'anguille et ratatOuille.

うなぎとラタ トゥイユの煮込み

Soupe de tomate.

トマ トの冷たいスープ

Bifteck dans le faux・ filet en`.YAKINIKU"

神戸牛特選ロースステーキ 焼肉風

Salade de 16gume.

野菜サラダ

D6ssert.

デザー ト

Caf`

コーヒー

特別コースのため ご予約をお待ちしております。

料金 ¥12,000(税 ・サービス・飲物は別)。

期間 7月 17日 (月 )～ 8月 5日 (土)

MENU
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Ｆ
陶
芸
に
遊
ぶ
日
」


