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私
が
リ

ヨ
ン
に
行

っ
た
の

は
、
フ
ラ
ン
ス
の
伝
統
的
な

料
理
を
自
分
の
日
、
舌
で
味

わ
い
覚
え
た
い
と
い
う
大
き

な
目
的
が
あ
り
ま
し
た
。

フ
ラ
ン
ス
に
も
、
う
な
ぎ
を

使

っ
た
伝
統
的
な
料
理
が
た

く
さ
ん
あ
り
び

っ
く
り
し
ま

し
た
。

フ
ラ
ン
ス
最
長

ロ
ワ
ー
ル
河

流
域
や
ス
イ
ス
の
ロ
マ
ン
湖

よヽ
ド
一Ｃ
、
・フ
よ
ゞ
ま̈
ま
たヽ
Ｒ
ｋ
¨

》

♪
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:)オ ク ソ ン の 音 楽 会 へ お 誘 い

111整葉のささやきのように人の孤独を唄い、誇らかな幸
の

ように愛の勝利を唄う・・・ ◆かつて宝塚歌劇団ですごし、

憧れたちがたく一途にパリヘととびたった若い日の情熱。

アリアンス 0フ ランセーズに通い、オランピアでアズナ

ブールを、ベコーを、ダリダをむさぼりきいた日 ・々・

・・それは今、唄うたびに鮮やかな映像となってよみがえ

ります。人生を重ねるたびに歌は深く、そして新しく・

・・・ シャンソンは人生の讃歌、移りゆく季節の肖像、愛

の機微。

≪湯井一葉さん≫

昭和62年 11月 、サンケイホールでの第14回 リサイタルで、

第25回大阪文化祭奨励賞を受賞。

期間    10月 3日 (月 )～ 10月 8日 (土 )
料金    ¥15,000円 (税サ込、飲み物は別)
お食事時間 PM6:00～
演奏時間  PM8:00～ PM9:00
人数に制限がございますのでご予約をお早めに、お待ちし

ております。
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フ
ラ
ン
ス
ワ
イ
ン

（ボ
ル
ド

ー
）
ボ
ル
ド
ー
ワ
イ
ン
は
複
数
の

ぶ
ど
う
品
種
の
組
み
合
わ
せ

と
長
い
熟
成
期
間
を
経
て
、

繊
細
な
風
味
と
香
り
が
あ
り

″
ワ
イ
ン
の
女
王
″
に
ふ
さ

わ
し
い
優
雅
な
個
性
を
持

っ

て
い
ま
す
。

ボ
ル
ド
ー
フ
イ
ン
の
約
７

割
が
赤
ワ
イ
ン
で
、
そ
の
鮮

や
か
な
紅
色
は

″ク
ラ
レ
ツ

ト
〃
と
愛
称
さ
れ
、
親
し
ま

れ
て
い
ま
す
。

赤

ワ
イ
ン
で
は
特

に
、

メ

ド
ッ
ク
・
サ
ン
テ
ミ
リ
オ
ン
・

ポ
ム
ロ
ー
ル
・
グ
ラ
ー
ブ
地

区
が
有
名

で
、
中

で
も

メ

ド
ッ
ク
地
区
に
は

〃ク
リ

ュ

ク
ラ
ッ
セ
″
と
呼
ば
れ
る
６

０
余
り
の
有
名
な
、

シ
ャ

ト
ー
が
ひ
し
め
い
て
い
ま
す
。

ま
た
、
赤
ワ
イ
ン
だ
け
で

な
く
、
白
ワ
イ
ン
も
辛
日
、

甘
日
と
も
そ
れ
ぞ
れ
優
れ
た

品
質
の
ワ
イ
ン
を
生
み
だ
し

て
い
ま
す
。

白
ワ
イ
ン
で
は
、
ソ
ー
テ
ル

ヌ
・
グ
ラ
ー
ブ
地
区
が
有
名

で
す
。
ボ
ル
ド
ー
ワ
イ
ン
と
い
え

ば

″
シ
ャ
ト
ー
〃
が
引
き
合

い
に
出
さ
れ
ま
す
が
、
ボ
ル

ド
ー
だ
け
で
も
６
０
０
０
以

上
あ
る
と
い
わ
れ
、
た
だ
単

に

〃
シ
ャ
ト
ー
″
と
い
う
言

葉
に
こ
だ
わ
る
の
は
、
考
え

も
の
と
言
え
ま
す
。

ボ
ル
ド
ー
フ
イ
ン
は
、
Ａ

Ｏ
Ｃ

（原
産
地
呼
称
統
制
ワ

イ
ン
）
が
多
く
、
フ
ラ
ン
ス

全
体
の
Ａ
Ｏ
Ｃ
生
産
量
の
３

分
の
１
を
占
め
て
お
り
、
世

界
の
フ
イ
ン
産
地
の
中
で
最

も
名
高
い
ボ
ル
ド
ー
と
言
わ

れ
る
ゆ
え
ん
で
す
。
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作
り
方

①
う
な
ぎ
を
開
き
、
頭
と
尾
を
取
り
除
き
、

４
つ
に
切
り
分
け
ま
す
。

②
自
身
魚
を
す
り
身
に
し
、
卵
を
加
え
、
塩

・

コ
シ
ョ
ウ
し
ま
す
。
冷
蔵
庫
で
冷
や
し
、
生

ク
リ
ー
ム
を
混

ぜ
て
ム
ー
ス
を
作
り
ま
す
。
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