
    聖夜の前菜 鯛のカルパッチョキャビア添え オレンジソース　

　オマール海老 と ホウレン草 の キッシュ

ポルチーニ茸 の ポタージュスープ フレッシュ黒トリュフ添え
生帆立貝の鉄板焼き 黒トリュフバターソースで

      有機野菜サラダ　　
　　　

厳選 黒毛牝和牛テンダーロイン or サーロインステーキの鉄板焼き

フランスパン
北海道余市有機栽培の木なり紅玉 Sorbet Pomme

Bûche de Noël & 紅茶 or 珈琲

Christmas Dinner 2018
  M E N U

期  間 12月18日（火）～ 12月25日（火）
料  金 ￥18,500 （サ・飲み物は別）

お席に限りがございますので、お早めの、ご予約をお待ち申し上げております。

12月は日曜日 及 祭日も営業いたしております。

聖夜の晩餐会

ステーキ＆ワイン オクソン ☎06-6211-9898 
〒542-0086
大阪市中央区西心斎橋 2-3-9

ルーレットのチップ 3枚付

当日、地下のサロンでは恒例のルーレットが催され、もれなく豪華景品を揃えております。
食後はピアノの生演奏背景に聖なる夜を、大切な人と過ごすのにふさわしい特別な晩餐のひと
時をご用意させていただきました。


